ESPANOL



RODTS

— BEACH —

ICONOS DE ALERGENOS

CEREALES CON GLUTEN

CRUSTACEOS

HUEVOS

SOJA

LACTEOS

FRUTOS SECOS

APIO

PESCADO

CACAHUETES

MOSTAZA

SESAMO

@2 0®0 000 d OO

12 SULFITOS

13 ALTRAMUZ

14 MOLUSCOS

SI USTED TIENE ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA,
CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.




PAN, ALIOLI Y OLIVAS @@ .......ccccovvvienrinniiinenienicionicinenes

TABLA DE EMBUTIDOS Y QUESOS © .ccevvvnviiiniiiiineiinenenns
AR A R B ERTC VMR 5+ sor s cooas v f st e p T s o oL L™
CROQUETAS DE JAMON BN Tt e N e A

Croquetas caseras de jamon ibérico

NACHOS Y GUAC AMOLEMRY: - s o gt e s o

Nachos con guacamole casero, crema agria y chile con carne

CHIPIRONES- @O i ovivin s o S i o ok

Chipirones fritos

GAMBAS AL AJILLO @ @ ;..o e s ot s o relsbiens e

Con sobrasada y un toque picante

CALAMARES ANDALUZA @O O........ceeeiirririecieeeeerrnnnen.

Crujientes con alioli casero

POLLO FRITO O@ G L e

Marinado en un adobo especial con mayonesa de albahaca

BRANVASHY 5o e s tnis st nsinang s st sove s A RO ot o

Salsa brava casera con un toque justo de picante



ENSALADA MEDITERRANEA @ ..eeveeeieeiirrieeeeeeecneneeeeeeeennnns

Mix de lechugas, cebolla, atun, maiz y esparragos

ENSALADA GRIEGA @O ........cc.oovrmeniiieneenierenneniereneencorenns

Pepino, tomate, queso feta, olivas negras, cebolla morada y mezcla
de pimientos

ENSALADA CESAR @O ......ccccuuneninenincniiecniinncernees

Lechuga romana, pollo frito, salsa cesar casera, parmesano
en escamas y anchoas

ENSALADA BURRATA @ (1) ceceeeecenrentcnnincinciniintinnceacncennes
Burrata napolitana, tomate cor de bou, nueces, crema de burrata y
pesto cremoso

SANDWICH QO E) -5 5 oo s TR T, LR, T

Pollo, bacdn, queso, lechuga, huevo, tomate y mayonesa de encurtidos

HAMBURGUESA (5 1L BRI T T T P P P PP PP PP PP PP ST PP PR PRPPPPPTPPPR
Carne de ternera Angus, huevo, cebolla frita, bacon, lechuga, tomate y
mayonesa de encurtidos

HAMBURGUESA VEGETARIANAT @O .....coevvnniiinniinnnnnnnn

Protelna de soja y guisantes, cebolla caramelizada, rdcula
y tomate seco



PAELLA DE VERDURAS (Min. 2 personas)© .........cceeuee..

Con verduras de temporada y alioli de pimientos asados

PAELLA CIEGA DE MARISCO (Min. 2 personas)®0® ©

Mariscos seguin mercado, pelados y listos para comer

PAELLA MIXTA (Min. 2 personas)@0@Q @ .cccveeevveennnne.

Paella mixta con carne y mariscos

PAELLA BOGAVANTE (Min. 2 personas)@ Q0O.............

Paelloa con mariscos

PASTA BOLONESA@O® ................ccoveeerrireiriireeeereenannns

Salsa bolonesa tradicional con carne de ternera

PASTA CONTOMATE® .. 5 o i e cove sz onenbis s onsis

Pasta con tomate y albahaca

PASTA ARRABIATTA@® ........ccvviivvriiniiieninienicinenionorensens

Salsa de tomate picante y un poco ahumada con albahaca

PASTA MARINERA @Q Q@D ....ccoceeenineeiieiercnceenceencenns

Con mariscos frescos al gjillo

PP

PP

pp.

28



LEINEOOOE - s o i rsionems

A la plancha con encurtidos de verduras caseros y ensalada
de wakame

PULPO @) +-veeeernneasseransessernnsessiiunnsssiiumisiiemseseermieseenes

Con pure de boniato, esparragos verdes salteados y alioli negro

SALMON (3 ] o R T PP PP PP PP PP PP PP PTI PP PTP PO

Con una crema ligera de puerros e hinojo, arroz con azafran
y verduritas salteadas

POLLOROOTS @OODO® ............oovivveiienerenicrnessosssanses

Marinado con una crema de calabaza y coco, acompanado
de pak choi

SOLOMILEO: @ -ov. - miihis s it s e Posoetises ae oo

A la plancha, con salsa de foie y acompanado de setas y
cebollitas caramelizadas al balsamico

ENTREGO T o i i iis s e s RS va s oo et v onh

Con patata asada, pebre chileno y bimi a la plancha

CHULETILLAS DE CORDERO @@ .....cceuvuviiuiinnienninnnrnnnnnne.

Con patata asadag, gjo, romero y un toque de menta y miel



REEACCIADE AJO GPREETE .. o norkietassesss sonsnsnsresphdanassmonoes

FOCACCIA AJO Y BURRATA@O ......c.cccovveriecrncensiennionss

MARGARITARIOES - il ot sty i

Tomate, queso y albahaca

T TICIERGR - | 4 e N R PR A Ly i e

Tomate, queso y jamon cocido

DAV O LAY 22 5 S S ool seitt e iess swmsal st sasa st Sate e et v

Tomate, queso, peperoni'y piparras

NAPOLITANAGIO . . i or i sivrism i eve s Frasortors

Tomate, queso, anchoas, alcaparras y aceitunas

ATUN-Y-CEBOLEA® O O . o i 0 s it - vovas

Tomate, queso, atun, cebolla y cherrys

VASEI PR - | & e e N AR e R | AN

Tomate, queso, champiriones, calabacin y berenjena

MARE@O O D . it s dar s et is s s

Tomate, queso, gambas y salmon

4 QUESOS @O i it i i e e

Tomate, mozarella, gorgonzola, ahumado y parmesano

BARBAC OAMIO S v rosnessirms e e T s r e oo s

Tomate, queso, pollo, cebolla morada, pimiento rojo y barbacoad

CARNN ORI e onsinsssveton i thess sl el b 0

Tomate, queso, ternerq, pollo y panceta

BURRATAO - .. i i risvinians teoimmarssvs S s osis v S

Tomate, burrata, jamon serrano, rucula 'y cherrys

POLLO TAND ORI v s s st n s ot e sty wmh i

Pollo, tomate, champinones, cebolla morada



NUGGETS N AR 4 e e e R

Acomparnado con patatas

CROQUETAS e Rt e g

Acompanado con patatas

PASTARCSONBRONENIE € . i fiesmie ssiesis oo onns sosasssersetodses

HAMBURGUESA O ..................................................

Acompanado con patatas

CHEESCAKE O o A s e
TIRAMISU O i R R N S
TARTA DE MANZANA O D:evoreverererensrennnsninnisniunioncnnaones

Acompariado de helado de vainilla

BROWNIE 4 1 & B e et - - R ORI T et

Acompanado de helado de vainilla

CARPACCIO PINA @ cccccovvenrctccieceocnnctnscnscsoscocsssssscsssoscone

Acompariado de helado de coco

HELADOS: @S . i s e e s s v v ridass

Vainillo, Chocolate, Fresa, Pistacho y Coco



INGLES



RODTS

— BEACH —

ALLERGEN ICONS

CEREALS WITH GLUTEN

CRUSTACEANS

EGGS

SOY

MILK PRODUCTS

TREE NUTS

CELERY

FISH

PEANUTS

MUSTARD

SESAME

@2 0®0 000 d OO

12 SULPHITES

13 D LUPIN

14 MOLLUSCS

IF YOU HAVE ANY ALLERGIES OR INTOLERANCES,
PLEASE CONSULT OUR STAFF.




BREABBAIOLL OMYVES @Y < .o oo i it isvanna o 1070)

CURED MEATS & CHEESE PLATTER © .eevvvvveeeeeecnnneeeeeennns
IBERIAN HAM (80G) @ .....coeiieieiiiiiiiiiiiieiieieiessseessesesesnns
HAM CROQUETTES o e T

Homemade Iberian ham croquettes

NACHOS WITH GUACAMOLE @ .....ccuciuvieniiniiniininnnenennen.

Nachos with homemade guacamole, sour cream, and chilli con carne.

BABY SQUID @O ® -...........c.cuoaeeeieiiiiiiiiiiicncneennes

Fried baby squid with seaweed aioli

GARLIC PRAWNS © @ .5 .o it idinonsnen s rsiasrnsonsnabasnsimans

With sobrasada and a spicy touch

ANDALUSIAN-STYLE FRIED SQUID O @ ......ccceeeeeeennne.

Crispy and served with citrus mayo

FRIED CHICKEN SOQ. . . . LW

Marinated in a special seasoning, fried, and served with a
spicy citrus sauce

PATATAS BRAVAS (SPICY POTATOES) © ...evveeerveeennnnnnee.

With aioli and homemade brava sauce with just the right heat



MEDITERRANEAN SALAD @ ....covvivnriveniuesiuncrnscsnscsnssonssaoes

Mix of lettuces, onion, tuna and corn

GREEK SAE AN e i e o i s re i et b e dPanas

Fresh cucumber, tomatoes, feta cheese, black olives, red onion, and a
medley of mixed peppers.

CAESAR SALAD @O O® ..............ocooviiiviiriiinitinmiaesiaanses

Romaine lettuce, fried chicken, Caesar dressing, parmesan
and croutons

BURRATA SALARD Y@ e iaiceieoovms s s svoiss snt amdase sulvammssashs

Neapolitan burrata, Cor de Bou tomato, walnuts, burrata cream, and
creamy pesto.

SANDWICH QOE i i SN

Chicken, bacon, cheess, lettuce, egg, tomato, and pickled mayo

BURGER A EY €5 s coraasss cousd asngssawonsliletoass v m b abatate. 0.

Angus beef, egg, fried onion, bacon, lettuce, tomato, and pickled mayo

VEGETARIAN BURGER @@ 0O .........ccevviviiniinrininnnnnnnne.

Soy and pea protein patty, caramelized onion, rocket,
and sun-dried tomato



VEGETABLE PAELLA (MIN. 2 PERSONS) © ....oveeeuvveeennnnnnne.

With seasonal vegetables and roasted pepper aioli

SHELL-FREE SEAFOOD PAELLA (MIN. 2 PERSONS) 0O @

Market-fresh seafood, peeled and ready to eat

MIXED PAELLA (MIN. 2 PERSONS) @OQ @ ..cceveverennnne.

Mixed paella with meat and seafood

LOBSTER PAELLA (MIN. 2 PERSONS) @ @@ G ..
Seafood paella
RAGU.PASTA@O®:.......... i R Gvinote ds e seee

Traditional Bolognese sauce with beef

TOMATO P ASTA G- ... o i B e . thaiwo bt o= ebe

Pasta with tomato sauce

ARRABBIATA PASTA@@® .......ccccovvvivniiinniinncianiornencensnens

Spicy and slightly smoky tomato sauce with basil

SEAFOOD PASTA @O OO «.oeeeeeeeiiieeeicieerevceeerevnans

With seafood broth, garlic and saffron

EHEs

PP-

PP

PP



SREBASSTIDTR @ -Ea o L SRS

Grilled sea bass fillet with peppers, onion, ginger, lemongrass
and a green curry sauce

OO N o @ ot e b T P S R I T T S L AT o

Rustic mashed potatoes, served with sweet potato chips
and citrus gel

TYRRE 1 1= - Ao om et s oot

Stir-fried vegetables in homemade teriyaki sauce

ROOTS CHICKEN@O@O®® .............cccrvvvivneienicrneninnnnnes

Boneless chicken thigh marinated in a Jamaican recipe with
cilantro, spices and chilies

SIREOIN: STEAK @ . i St o e i -0

Grilled, served with a foie gras sauce, sautéed mushrooms, and
balsamic caramelized pear! onions.

RIBEEYESTEAK E@ ..« .o i ot imme s ettt s v

Served with rosemary potatoes and chimichurri

FAMB.CHOPS @ 15t i iGesest cvincnass s s i Gy ove s siosasion 3

With fried garlic and honey-mint sauce



GARLIC & BURRATA FOCACCIA@O ....ccccevvveininncencnnnnnn.
NMARGHEERITERIR: - - o in b i b eiane e e baios
Tomato, cheese and basil

=T TIUIERON ¢ L 4 1 e e e N LR A ey o
Tomato, cheese and cooked ham

SRIC Y IHAVOLA @Y 555 i coiiies shssvins sasss ass said st da 3t vt am
Tomato, cheese, spicy spianata and pickled peppers

NAROLEITANAGIO LD . i i Frecitesiirsine sttt covis siaesdas vkt
Tomato, cheese, anchovies, capers and olives

TUNA S ONION @O - . o i et evanes
Tomato, cheese, tuna, cherry tomatoes, capers and onion

VACIFEIE ¢ | i M e e R PR Sy IR Ay
Tomato, mushrooms, zucchini and eggplant

SEAFOOD@OOO ciciisnc i i s
Tomato, mozzarella, zucchinj, prawns, smoked salmon

FOUR - CHEESES @O :i:: i it s s »s vn st et by
Mozzarella, gorgonzola, smoked cheese and parmesan

BARBECUE @O -t mine ot sose v st o oa s TR e i 2 S
Tomatto, fior di latte, chicken, bacon, pickled peppers and BBQ sauce
CARNNORAGID = o i oo e A s i rild M e .
Tomate, queso, ternerq, pollo y panceta

BURR AT A @O . i i Tastadonsso v o SRR T s e s iR
Tomato, burrata, Serrano ham, arugula, and cherry tomatoes

POLLO: TAND ORI -5 o n i i B i s T ewbvennsos

Pollo, tomate, champinones, cebolla morada



NUGGETS N AR 4 e e e R

Served with fries

HAM CROQUETTES o SR e g e

Served with fries

PASTARNINTEREOINIET O- Q. sis - eviensssaie sosne s srnnsonearssodasias

HAMBURGER (@) (4 esceverennseennremtinuineiuitennnnineieneniaaenee

Served with fries

CHEESCAKE [ 4 1 o Ry S pe ey e -
TIRAMISU O . nn R e A e PR
APPLE CAKE OO iiicsiihivis s or o AT TG AT o < Tk o8

Served with vanilla ice cream

BROWNIE OO ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciitiiiiiiiiciiciecnss

Served with vanilla ice cream

PINEAPPLE-CARPACCIOM@ - verivissssescoasvsssssassnsnassoassessasas

Served with coconut ice cream

e CREAM NS s e it el T ras s ehios

Vanilla, Chocolate, Strawberry, Pistachio, and Coconut



	PAN, ALIOLI Y OLIVAS
	TABLA DE EMBUTIDOS Y QUESOS
	JAMÓN IBÉRICO
	CROQUETAS DE JAMÓN
	Entrantes
	4.00€
	18.00€
	24.00€
	13.00€
	11.00€
	14.00€
	17.00€
	15.00€
	15.00€
	10.00€
	NACHOS Y GUACAMOLE
	CHIPIRONES
	GAMBAS AL AJILLO
	CALAMARES ANDALUZA
	POLLO FRITO
	BRAVAS
	ESPAÑOL


	Ensaladas
	ENSALADA MEDITERRÁNEA
	13.00€

	ENSALADA GRIEGA
	15.00€

	ENSALADA CÉSAR
	16.00€

	ENSALADA BURRATA
	17.00€


	Entre Pan
	SÁNDWICH
	17.00€

	HAMBURGUESA
	18.00€

	HAMBURGUESA VEGETARIANA
	17.00€
	ESPAÑOL



	Paellas
	PAELLA DE VERDURAS (Mín. 2 personas)
	19.00€
	PAELLA CIEGA DE MARISCO (Mín. 2 personas)
	24.00€
	PAELLA MIXTA (Mín. 2 personas)
	23.00€
	PAELLA BOGAVANTE (Mín. 2 personas)
	39.00€

	Pastas
	PASTA BOLOÑESA
	17.00€

	PASTA CON TOMATE
	10.00€

	PASTA ARRABIATTA
	17.00€

	PASTA MARINERA
	21.00€
	ESPAÑOL



	Pescados
	LUBINA
	26.00€

	PULPO
	25.00€

	SALMÓN
	24.00€


	Carnes
	POLLO ROOTS
	22.00€

	SOLOMILLO
	28.00€

	ENTRECOT
	26.00€

	CHULETILLAS DE CORDERO
	24.00€
	ESPAÑOL



	Pizzas artesanas
	FOCACCIA DE AJO
	8.00€

	FOCACCIA AJO Y BURRATA
	13.00€

	MARGARITA
	PROSCIUTTO
	DIAVOLA
	NAPOLITANA
	ATUN Y CEBOLLA
	VEGETAL
	MARE
	4 QUESOS
	BARBACOA
	CARNIVORA
	BURRATA
	POLLO TANDORI
	14.00€
	15.00€
	18.00€
	16.00€
	16.00€
	16.00€
	21.00€
	18.00€
	18.00€
	18.00€
	24.00€
	18.00€
	ESPAÑOL



	Niños
	NUGGETS
	8.00€

	CROQUETAS
	PASTA CON TOMATE
	8.00€
	8.00€

	HAMBURGUESA
	8.00€


	Postres
	¡Todos nuestros postres son caseros!
	CHEESCAKE
	8.00€

	TIRAMISÚ
	7.00€

	TARTA DE MANZANA
	7.00€

	BROWNIE
	7.00€

	CARPACCIO PIÑA
	7.00€

	HELADOS
	3.00€
	ESPAÑOL



	BREAD, AIOLI, OLIVES
	CURED MEATS & CHEESE PLATTER
	IBERIAN HAM (80G)
	HAM CROQUETTES

	Starters / Appetizers
	4.00€
	18.00€
	24.00€
	13.00€
	11.00€
	14.00€
	17.00€
	15.00€
	15.00€
	10.00€
	NACHOS WITH GUACAMOLE
	BABY SQUID
	GARLIC PRAWNS
	ANDALUSIAN-STYLE FRIED SQUID
	FRIED CHICKEN
	PATATAS BRAVAS (SPICY POTATOES)
	ENGLISH


	Salads
	MEDITERRANEAN SALAD
	13.00€

	GREEK SALAD
	15.00€

	CAESAR SALAD
	16.00€

	BURRATA SALAD
	17.00€

	Sandwiches / Burgers
	SANDWICH
	17.00€

	BURGER
	18.00€

	VEGETARIAN BURGER
	17.00€
	ENGLISH




	Fish
	SEA BASS
	26.00€

	OCTOPUS
	25.00€

	SALMON
	24.00€


	Meats
	ROOTS CHICKEN
	22.00€

	SIRLOIN STEAK
	28.00€

	RIB-EYE STEAK
	26.00€

	LAMB CHOPS
	24.00€
	ENGLISH



	Artisan Pizzas
	GARLIC FOCACCIA
	8.00€

	GARLIC & BURRATA FOCACCIA
	13.00€

	MARGHERITA
	PROSCIUTTO
	SPICY DIAVOLA
	NAPOLITANA
	TUNA & ONION
	VEGETAL
	SEAFOOD
	FOUR CHEESES
	BARBECUE
	CARNIVORA
	BURRATA
	POLLO TANDORI
	14.00€
	15.00€
	18.00€
	16.00€
	16.00€
	16.00€
	21.00€
	18.00€
	18.00€
	18.00€
	24.00€
	18.00€
	ENGLISH



	Kids' Menu
	NUGGETS
	8.00€

	HAM CROQUETTES
	8.00€

	PASTA WITH TOMATO
	8.00€

	HAMBURGER
	8.00€


	Desserts
	All our desserts are homemade!
	CHEESCAKE
	8.00€

	TIRAMISU
	7.00€

	APPLE CAKE
	7.00€

	BROWNIE
	7.00€

	PINEAPPLE CARPACCIO
	7.00€

	ICE CREAM
	3.00€
	ENGLISH





